
 

Vorspeisen & kleine Gerichte  
 

       Beilagen Salatteller                          €          5,20 
          Blattsalate der Saison, Gurke Tomate, Rohkost & Hausdressing 

  

     Auszeit Break Point               € 14,80 
 Andi Pasti Bickenbacher Feinkost Olive, Feta, Pepperoni,gegr. Gemüse & Creme´s  
 

   
    Odenwälder Kochkäse oder Hüttentaler Handkäse Brett  €   9,80 
       Wahlweise Odenwälder Kochkäse oder Handkäse mit Äppelwoi Musik, Kümmel, Butter   

   

       Chicken - Bowl  € 12,80 
          Avocado, Kichererbsen, Edamame, Mais, Gurke, Mungosprossen, Hähnchen, Erdnuss & Röstzwiebel   

 
 

       Falafel - Bowl  € 12,80 
          Avocado, Kichererbsen, Edamame, Mais, Gurke, Mungosprossen, Falafel, Guacamole & Sesam   

 
 

Salatteller 
 

  

     Gemischter Salatteller                                                       €          8,80 

           Blattsalate der Saison, Gurke Tomate, Rohkost & Hausdressing 

 

     Club Salatteller          €  11,80 
          Salat der Saison Topping, Kochschinken, Thunfisch, Mozzarella Perlen, Ei & Hausdressing 

        
      Cesar Salatteller                  €         12,80 

          Blattsalat der Saison, Topping,  Sardellen, Croutons, Parmesan Flakes & Cesar Dressing 

 
      Fitness Salatteller                           €         12,80 
          Blattsalate der Saison, Topping,  Kürbis & Sonnenblumenkerne, Croutons, Granatapfelkerne 

          Frische Avocado & Hausdressing 

  
Für extra Wünsche Berechnen wir: 

 

            Portion gebratene Roastbeefstreifen  &  Terijaki  Sesam   €  + 7,00 

 

            Portion gebratene Arg. Rotgarnelen  & Sauce Tartar                                   €  + 7,00 

 

            Portion gratinierte Porto Bello  Tomate & Feta                                   €  + 6,00        

 

         Portion flambierter  Ziegenkäse  & Waldhonig                                  €  + 6,00 

 

    Portion gebratene Hähnchenstreifen & Champignon  €  + 6,00 

 

      Portion frittierte Falafel Bällchen & Guacamole  €             + 5,00 

 
zu allen Salattellern reichen wir Hausgebackene Pizzabrotstangen 

 

 

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung 

Alle Speisen können Allergene enthalten, bei Unverträglichkeiten Sprechen Sie unser Personal an. 



                                                                                     
Leckeres vom Heißen Stein 450°  

     Arg.     Roastbeef                                                                  ca.180g       € 22,80  

     Franz. Maishähnchenbrust                                                 ca.180g       €         19,80 

     Arg.     Rotgarnelen                                                             7  Stück       €         26,80 

     Mix Stein Teller gemischt                                                        280g       €         28,80 

     Darf´s etwas mehr sein                                                         je 100g      €            9,50 
             

             Die  Spezialitäten vom Heißen Stein können nicht fertig gebraten Serviert werden  

                      
                    Zu allen heißen Steinen Servieren wir  Kräuterbutter, 2 Dip nach Saison 

Fior di Sale & Steakpfeffer und eine Beilage nach Wahl 

 

 

Schnitzel nach Wahl   
        

       Schnitzel Wiener Art mit Zitrone                             A.C.  € 13,50 

                         mit extra Jägersauce                    A.I.C.         € +2,50 

        mit extra Pfefferrahm oder Rahmsauce   €        +2,50 

       mit extra  Bratensauce / Jus        €        +2,50 

       mit Schnitzel von der Pute                                                                 €        +2,50 

          Kochkäseschnitzel mit  Röstzwiebel                         A.G.C.   € 15,90 

     Bologneseschnitzel mit Mozzarella überbacken     A.G.C.   € 15,90 

      

 

Fleischgerichte 

 

    Arg. Rumpsteak vom Grill mit Kräuterbutter               ca.350g           € 29,80      

    ½ Mais Hähnchen Natur                                                  ca.650g           € 13,80  

     ½ Mais Hähnchen Knoblauch oder Chilli                      ca.650g           €        13,80 

       Pärchen Odenwälder Bratwurst mit Soße    €        12,80 
 

        
Bitte wählen Sie eine Beilage nach wunsch aus: 

Pommes frites, Bratkartoffeln, Kroketten, Butterspätzle 

Gemüse der Saison oder Größerer Salatteller  

 
 

Für Extras berechnen wir… 
 

  Extra Portion Soße, Musik, Röstzwiebel oder Kräuterbutter    €  +2,50 

 Portion Extra Beilage   €            +4,20 

 Portion Ketchup oder Mayo                €            +1,00 

 Für 1/2 Senioren Portionen berechnen wir weniger.                €            - 2,50 

 

 

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung 

Alle Speisen können Allergene enthalten, bei Unverträglichkeiten Sprechen Sie unser Personal an 



 

                                                Pizza                                  Ø    32cm 
 

 

Pizza Brot.  €   6,00 
Pizza Teig, Olivenöl, Meersalz, Kräuter 

 

Hessen Focaccia                    €   8,90 
Pizzabrot, Kochkäse, Strauchtomaten, Knobi, Rucola & Parmesan 

 

Pizza Magarita           €   9,00 
Tomatensoße, Mozzarella 

 

Pizza Break Point         €        12,80 
Tomatensoße, Mozzarella, Luftgetrockneter Schinken, Rucola, Cherrytomate und  Parmesan 

 

Pizza Rocco          € 10,80 
Tomatensoße, Mozzarella, Thunfisch und Rote Zwiebeln 

 

Pizza Giulia          € 14,80 
Tomatensoße, Mozzarella, Meerresfrüchte, Garnele, Knoblauch 

 

Pizza Popai           € 10,80 
Tomatensoße, Mozzarella, Ricotta, Knobi und Blattspinat 

 

Pizza Pepo (Scharf)         € 10,80 
Tomatensoße, Mozzarella, Peperoni Wurst, Schwarze Oliven, Zwiebeln, Sardellen, Kapern 

 

Pizza Mix            € 10,80 
Tomatensoße, Mozzarella, Kochschinken, Salami, Champignon und Paprika 

 

Pizza Maradona                                                                                             €        11,00  
Tomatensoße, Büffel - Mozzarella, Basilikum und Olivenöl         
 

Pizza  Berrettini                                                                                      € 10,80 
Tomatensoße, Mozzarella, Kochschinken, Gorgonzola und Artischoken 

 

Pizza Trentino          €        11,80 
Ricotta, Mozzarella, Bergkäse, Tiroler Speck, Rote Zwiebel und Walnuss 

 

Pizza Quattro Stagioni         €        11,80 
Tomatensoße, Mozzarella, Peppwurst, Kochschinkne, Salami, Champignon, Zwiebel und Ei 
 

 

Pizza Bianco di Patate         €        12,80 
Ricotta, Mozzarella, Speck, Rote Zwiebel, Schwarzer Pfeffer & Kroketten 

 

Pizza Bianca Mafiosi         € 14,80 
Ricotta im Rand, Blattspinat, Salsiccia 

 
   Alle Pizza Extra zzgl. 0,70 -, € / außer Extra: Käse, Schinken, Salami, Fisch & Kapern zzgl. 1,00 € 

 

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung 

Alle Speisen können Allergene enthalten, bei Unverträglichkeiten Sprechen Sie unser Personal an! 



                                              
Nudelgerichte 

 

    

          Paccheri  Verdura          € 13,80 

              Medit. Gemüse in Kirschtomaten Sugo, Paccheri, Rucola & Mozzarella Perlen  
 

 

   Watsche Pfännchen             € 14,80 
               Pasta gebratene Salsiccia, Baby Spinat, Kochkäsesoße & Röstzwiebel 

 
    

    Tagliatelle Nero allo Scoglio                  € 17,80 
                 Sepia Tagliatelle, Meeresfrüchten, Rotgarnele, Cherrytomate in feiner Estragon Weißwein Creme 

 

 

            Spaghetti Bolognese          € 12,80 
                 Spaghetti mit Bolognesesoße (Rind) mit Rucola & Grana Padano 

 

 

              Spätzle Pfännchen          € 12,80 
                 Spätzle, Bergkäse, Bechamel &  Röstzwiebel 

 

 

              Cannelloni al Forno überbacken      € 13,80 
                 Cannelloni gefüllt mit Ricotta & Blattspinat, mit Tomatensoße & Mozzarella 

 

 

 

 

 

Eis & Dessert 
 

  Süßes Trio                                €          8,90 
   Dessert Auswahl aus Creme, Mouse,  Eis und Obst garniert 

    

  Dessert Überraschung  Break Point für 2 Personen              € 14,90  
   Überraschung Dessert mit Eis, Creme, Obst, Mouse nach Saison 

 

  Gemischter Eisbecher         €   7,90  
   3 Bällchen Eis nach Angebot mit Sahne & Deko 

 

 

 

   Stieleis und Wassereis nach Auswahl                €  Preisliste  
        

 

 

 

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung 

Alle Speisen können Allergene enthalten, bei Unverträglichkeiten Sprechen Sie unser Personal an! 

 



 

Herzlich Willkommen 

Sehr geehrte Gäste und Mitglieder 

Seit dem 01.01.2023 haben wir unsere Speise & Getränke neu Kalkuliert. Manche Preise sind 

unverändert geblieben, manche konnten wir senken, einige haben wir erhöht. Letzteres liegt es 

vor allem an gestiegenen Material und Einkaufspreisen, gestiegene Lohn- und Energiekosten. Wir 

konnten einen Teil der Kostensteigerungen durch Prozessoptimierungen ausgleichen. Unser 

Anspruch ist weiter in gewohnter Qualität sowie Saisonale & Regionale Küche für Sie da zu sein. 

Wir freuen uns Sie als Gäste Begrüßen zu können, und wünschen ihnen ein angenehmen Besuch. 

,,Chef de Cuisine´´ Dominik M. ist nicht nur Küchenchef und immer mittendrin statt nur dabei, 

sondern auch Inhaber und Ansprechpartner für das Restaurant und zu allen Veranstaltungen des 

Bickenbacher Gastronomie & Eventservice. 

 Das Perfekte Team des Jungen Unternehmen zeichnet sich aus, durch gut Ausgebildetes Personal, 

die extra Portion Leidenschaft zur Gastronomie. Ehefrau Mary M. die ihrem Mann und ihrem 

Team in allen Situationen zur Seite steht, ohne Sie geht rein Gar Nix. Sie sind bekannt für ihre 

Familiäre und Gastfreundliche Art, Ihre Einzigartigen Menüs & Büffets, Tasting´s Grill - 

Kochkurse und Street Food Events.  

Ebenso auch das beliebte Restaurant Break Point hier in Bickenbach. Wir Verköstigen Sie hier 

vor Ort egal ob auf der Terrasse / Veranda oder im Biergarten. Gerne nutzen Sie auch unseren 

vor Ort Service das Catering mit Regionalen Buffets auch mit Live Cooking die zu einem vollen 

Erfolg werden. Unser Konzept steht für Regionale Lebensmittel, Nachhaltige Erzeuger und 

Ausgewählte Produkte der Hessischen deutschen Küche mit Internationalen Klassikern, die nicht 

mehr weg zu denken sind. Fragen Sie nach unserem Food Truck.  

Wir sind bekannt für Internationale Kreationen am Gast, Saisonale und Regionale Event Küche, 

und dass mittlerweile weit über den Tellerrand hin aus. Lehnen Sie sich zurück und Freuen Sie 

sich mit uns, auf einen schönen Abend oder ein unvergessenes Event. 

                                       

 

 Allergene Stoffe: 
 

1. mit Farbstoffe(n)   2. mit Konservierungsstoffe(n)  3. mit Antioxidationsmittel    4. mit Geschmacksverstärker(n)  5. mit Schwefeldioxid  6. mit 

Schwärzungsmittel 7. mit Phosphat  8. mit Milcheiweiß  9. Koffeinhaltig 10. Chininhaltig 11. Gewachst 12. mit Taurin 13. enthält eine 

Phenylalaninquelle  ( Die Zusatzstoffe 1-13 werden   mit jeweiligen Hochzahlen angegeben)    14. mit Süßungsmittel (Der Zusatzstoff 14 wird der 

Verkehrsbezeichnung direkt angehängt) 

  Zusatzstoffe:  
 

A. Gluten haltige Getreide; (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel   

Sowie daraus hergestellt Erzeugnisse B Krebstiere und Krebstiererzeugnisse C. Eier und Erzeugnisse D. Fisch und 

Fischerzeugnisse 

E. Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse F. Soja und Sojaerzeugnisse G. Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose) 

H. Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannus 

Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss sowie daraus hergestellte Produkte   I. Sellerie und Sellerieerzeugnisse 

J. Senf und Senferzeugnisss K. Sesamsamen und Sesamamenerzeugnisse L. Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration 

von mehr als  M. Lupinen und Lupinenerzeugnisss N. Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse 

 

 



 

 

 

 

Pizza Magarita           €   9,00 
Tomatensoße, Mozzarella 

 


